
Préparez votre visite 
au pôle Formulation/Ingrédients 

du salon Agro 2026

Découvrez Les 5 tendances à retrouver au salon

Feuilletez le catalogue des exposants

Feuilletez le catalogue des exposants



Cette année, c’est une édition riche de 33 exposants qui vous présenteront 
leurs solutions ingrédients et PAI avec des innovations à découvrir.

Découvrez les 5 tendances du salon

✓ Clean label

✓ Végétal

✓ Développement durable

✓ Nutrition et santé

✓ Nouvelles saveurs
Retour liste exposants

Retour liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire



CLEAN LABEL : alléger les listes d’ingrédients et rassurer le consommateur
 

Face aux communications médiatiques sur les additifs, aux attentes des consommateurs et aux besoins des industriels pour y répondre, 
les fournisseurs d’ingrédients sont en permanence challengés pour proposer des solutions clean label les moins transformées possibles. 

Sel sans anti mottantGroupe Salins commercialise des sels gros et fins sans antiagglomérants.

Sel sans anti mottant
Groupe Salins commercialise des sels gros et fins sans antiagglomérants.

Arôme naturel de et ingrédients colorantsCaldic propose une large gamme de solutions naturelles aromatiques et colorantes pour plus de naturalité et d’authenticité.

Arôme naturel de et ingrédients colorants
Caldic propose une large gamme de solutions naturelles aromatiques et colorantes pour plus de naturalité et d’authenticité.
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Vinaigre secCet ingrédient au rôle de conservateur distribué par Kreglinger offre des possibilités intéressantes en BVP notamment.

Vinaigre sec
Cet ingrédient au rôle de conservateur distribué par Kreglinger offre des possibilités intéressantes en BVP notamment.

Besoin d’en savoir plus et de découvrir 
d’autres solutions Clean Label ? 
Rendez-vous à la conférence animée par ADRIANOR à 14h au Salon Agro 
sous la forme d’une table ronde avec 4 fournisseurs d’ingrédients et 

exposants 

Protéines texturées de pois à la coloration homogène Grâce aux fibres de féverole, la protéine de pois de Sotexpro présente une couleur homogène à la réhydratation et évite l’usage de colorant.

Protéines texturées de pois à la coloration homogène 
Grâce aux fibres de féverole, la protéine de pois de Sotexpro présente une couleur homogène à la réhydratation et évite l’usage de colorant.

Retour Tendances

Retour Tendances

La gamme Fresh Mate, à base d’amidons de tapioca fermentés d’IMCD permet de prolonger la durée de conservation des produits de BVP.

La gamme Fresh Mate, à base d’amidons de tapioca fermentés d’IMCD permet de prolonger la durée de conservation des produits de BVP.

https://salonagro-hdf.fr/vous-souhaitez-visiter-le-salon/les-mini-conferences/
https://salonagro-hdf.fr/vous-souhaitez-visiter-le-salon/les-mini-conferences/


 

Retour Tendances

Retour Tendances

Remplacer l’œuf, cet ingrédient multifonctionnel Ami Ingredients distribue la gamme Yumgo dans laquelle les références Yumgo blanc et Yumgo Omelette ont des fonctionnalités clés.Egg N Easy de CSM est aussi une solution distribuée par Ami Ingredients pour réduire les œufs dans les pâtes jaunes (génoise, cake, muffins…).

Remplacer l’œuf, cet ingrédient multifonctionnel 
Ami Ingredients distribue la gamme Yumgo dans laquelle les références Yumgo blanc et Yumgo Omelette ont des 
fonctionnalités clés.
Egg N Easy de CSM est aussi une solution distribuée par Ami Ingredients pour réduire les œufs dans les pâtes jaunes 
(génoise, cake, muffins…).

Le VÉGÉTAL, une tendance forte et bien représentée au salon 
Agro avec notamment les protéines sous toutes leurs formes !
Remplacer les ingrédients d’origine animale (œuf, viande…) ou encore végétaliser son assiette est possible avec les protéines 
fonctionnelles et bien d’autres solutions techniques proposées pour les exposants

Légumineuses et céréalesLes protéines de féveroles de Caldic ou encore celles de la gamme Proteinel T de VP Ingrédients sont des solutions intéressantes pour végétaliser les formulations.

Légumineuses et céréales
Les protéines de féveroles de Caldic ou encore celles de la gamme Proteinel T de VP Ingrédients sont des solutions 
intéressantes pour végétaliser les formulations.
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Les protéines végétales texturées Sotexpro commercialise des protéines texturées de pois Textra Pois pour les applications analogues de viande par exemple.

Les protéines végétales texturées 
Sotexpro commercialise des protéines texturées de pois Textra Pois pour les applications analogues de viande par exemple.

Lenster Pack présente Protein Plus : une gamme de fourrages aux saveurs classiques, telles que le chocolat et la noisette, et dans des variétés plus originales comme la pistache, la noix de coco et le caramel. Ces produits sont formulés avec une teneur en protéines supérieure à 15 % et une teneur en sucre réduite à moins de 2 %

Lenster Pack présente Protein Plus : une gamme de fourrages aux saveurs classiques, telles que le chocolat et la noisette, et dans des variétés 
plus originales comme la pistache, la noix de coco et le caramel. Ces produits sont formulés avec une teneur en protéines supérieure à 15 % et 

une teneur en sucre réduite à moins de 2 %

Legumi’Pulse cultive et transforme le pois pour en faire une farine de pois jaune turboséparée riche en protéines.

Legumi’Pulse cultive et transforme le pois pour en faire une farine de pois jaune turboséparée riche en protéines.
Kreglinger propose des protéines de drêches de brasserie de son partenaire Upgrain.

Kreglinger propose des protéines de drêches de brasserie de son partenaire Upgrain.



Développement durable
Des procédés plus respectueux de l’environnement, des origines locales et la valorisation de coproduits sont regroupés dans 
cette tendance qui s’enrichit d’année en année.

Plus de transparenceTH Geyer présente ses extraits de vanille liquides et en poudre de Natural Extacts Industries : des solutions sociales, économiques et environnementales durables.

Plus de transparence
TH Geyer présente ses extraits de vanille liquides et en poudre de Natural Extacts Industries : des solutions sociales, 
économiques et environnementales durables.

Origine France
JRS Rettenmaier cultive et transforme les algues en alginates. 
La farine turboséparée de Legumi’Pulse est issue de pois jaune cultivé et transformé dans les Hauts de France.
Les sels du Groupe Salins sont d’origine France et plus précisément de Camargue.
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UpcyclingKreglinger propose les protéines de drêches de brasserie européennes issues de l’upcycling et à faible impact carbone de son partenaire Upgrain et une fibre de cacao de chez Pektos pour une solution plus économique que la poudre de cacao, en tension ces dernières années.

Upcycling
Kreglinger propose les protéines de drêches de brasserie européennes issues de l’upcycling 

et à faible impact carbone de son partenaire Upgrain et une fibre de cacao de chez Pektos 
pour une solution plus économique que la poudre de cacao, en tension ces dernières années.

Retour Tendances

Retour Tendances

Jungbunzlauer distribue son érythritol d’origine France.

Jungbunzlauer distribue son érythritol d’origine France.



Nutrition & Santé
Enrichir les formules avec des ingrédients nutritionnels, s’adapter aux évolutions du calcul du Nutriscore ou encore aux 
attentes des consommateurs sont des enjeux forts pour les industriels

Améliorer le profil nutritionnel avec les fibres et les protéines

Réduire la matière grasseQuimivita associe les protéines et des hydrocolloïdes dans Veggyfat, un mix économique permettant de réduire la matière grasse et notamment les acides gras saturés.

Réduire la matière grasse
Quimivita associe les protéines et des hydrocolloïdes dans Veggyfat, un mix économique 

permettant de réduire la matière grasse et notamment les acides gras saturés. 

Quimivita commercialise des premix de vitamines et minéraux pour préserver la qualité de la peau ou encore du magnésium issu de 3 sources pour réduire la fatigue notamment.

Quimivita commercialise des premix de vitamines et minéraux pour préserver la qualité 
de la peau ou encore du magnésium issu de 3 sources pour réduire la fatigue notamment.
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Réduire le sucreJungbunzlauer propose l’erythitol pour réduire le sucre et met en avant sa solution pour substituer le sucre brun : Erylite Bronze.

Réduire le sucre
Jungbunzlauer propose l’erythitol pour réduire le sucre et met en avant sa solution pour substituer le sucre brun : Erylite Bronze.

Les solutions d’enrichissement protéique sont diverses : Proteinel T de VP Ingrédients, la farine de pois légumi’Pulse, les protéines de féverole de Caldic  mais aussi le mix de protéines et de fibres que propose ce même distributeur.

Les solutions d’enrichissement protéique sont diverses : Proteinel T de VP Ingrédients, la farine de pois légumi’Pulse, les 
protéines de féverole de Caldic mais aussi le mix de protéines et de fibres que propose ce même distributeur.

Jungbunzlauer distribue du magnésium et des sels minéraux hautement biodisponibles.

Jungbunzlauer distribue du magnésium et des sels minéraux hautement biodisponibles.

Alimentation et Santé

Alimentation et Santé

La crème de caroube de Lenster Pack, en plus d’être une alternative économique au cacao, permet de réduire le sucre dans les formulations.

La crème de caroube de Lenster Pack, en plus d’être une alternative économique au cacao, permet de réduire le sucre dans les 
formulations.

Retour Tendances

Retour Tendances



Nouvelles saveurs : vecteurs de créativité et de gourmandise

De nombreuses solutions pratiques offrant des expériences sensorielles afin de garder la notion de plaisir dans l’alimentation

Des jeux de texture pour se différencier

Des notes typées ou originales
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Retour Tendances

Retour Tendances

Flanquart innove avec son Granola cube : une expérience sensorielle unique grâce à sa forme, sa texture croustillante et sa composition qui font de ce PAI un produit premium à forte valeur ajoutée.

Flanquart innove avec son Granola cube : une expérience sensorielle unique grâce à sa forme, sa texture croustillante et sa 
composition qui font de ce PAI un produit premium à forte valeur ajoutée.

La gamme d’arômes de Caldic (gingembre, piment…) permett de revisiter des classiques, proposer des versions plus exotiques, différenciantes et gourmandes. Les poudres de fromage apportent également une touche gourmande notamment dans les snacks apéritifs.

La gamme d’arômes de Caldic (gingembre, piment…) permett de revisiter des classiques, 
proposer des versions plus exotiques, différenciantes et gourmandes. Les poudres de 

fromage apportent également une touche gourmande notamment dans les snacks apéritifs.

RAPS propose sa gamme Crispy Crust : des topping croustillants et savoureux apportant la saveur d’un assaisonnement liquide et la texture d’une panure.

RAPS propose sa gamme Crispy Crust : des topping croustillants et savoureux apportant la saveur d’un assaisonnement liquide et la 
texture d’une panure.

Plaisir & équilibre

.

.

Sauces  Créations innove avec un caramel à la saveur de cacahouètes. Sans allergène, cette création combine l’intensité aromatique de la cacahouète torréfiée à la rondeur d’un caramel fondant pour une expérience gustative unique.

Sauces & Créations innove avec un caramel à la saveur de cacahouètes. Sans allergène, cette création combine l’intensité aromatique de 
la cacahouète torréfiée à la rondeur d’un caramel fondant pour une expérience gustative unique.

Les fourrages ProteinPlus de Lenster Pack offrant ainsi une alternative aux pâtes à tartiner traditionnelles, avec un profil nutritionnel plus équilibré.

Les fourrages ProteinPlus de Lenster Pack offrant ainsi une alternative aux pâtes à tartiner traditionnelles, avec un profil nutritionnel plus 
équilibré. 

Le fourrage premium Flavours of Dubaï de Lenster Pack avec ses inclusions de Katayif est une expérience sensorielle gourmande entre le fondant de la pistache et ses inclusions croustillantes.

Le fourrage premium Flavours of Dubaï de Lenster Pack avec ses inclusions de Katayif est une expérience sensorielle gourmande 
entre le fondant de la pistache et ses inclusions croustillantes.



Les exposants du Pôle Formulation/Ingrédients

Exposants Stand Exposants Stand Exposants Stand

Alliance Gum Industries H24 Extractis H3 Lenster Pack H35

Ami Ingredients H11 Flanquart H8 Mc Cain Alimentaire H31

Ambition Bio économie HDF H2
FRDP

H17 Millbäcker H23

Aux délices du Palais H25 Fruits rouges &Co H34 Quimivita H33

Azelis France H12
GNT France

H16 Raps France H5

Bardinet Gatsronomie H13 Groupe Salins H6 Sauces et Créations H4

Caldic France H19 IMCD France H30
Sotexpro

H22

Dat Schaub H20
JRS Rettenmaier

H18 Stand sourcing H1

Daudruy H26 Jungbunzlauer H21 TH Geyer Ingredients H10

Elchais H32 Kreglinger H29 Trust'ing H15

Epicéa H9 Legumi’pulse H27 VP ingredients H28

Stand
 H14

: solutions ingrédients et PAI présentés lors du 
salon à découvrir en cliquant sur l’étoile

Retour Sommaire

Retour Sommaire



Centre technique 
expert en formulation alimentaire

Stand 
H14

               Vous présente… 

www.adrianor.com

www.adrianor.com

62217 TILLOY LES 
MOFFLAINES

contact@adrianor.com

03 21 24 03 81

Les atouts

▪ + de 18.000 ingrédients et 1.000 fournisseurs
▪ Très simple d’utilisation
▪ Nombreux filtres
▪ Hotline et aide au sourcing

✓Végétal 
✓Clean label
✓Développement durable
✓Nutrition
✓Nouvelles saveurs

La base de données B to B dédiée au sourcing d’ingrédients & PAI 
C’est l’outil simple et efficace pour trouver en quelques clics seulement votre contact commercial.
Venez découvrir BAIA sur notre stand et profitez d’une démonstration ainsi que d’une offre d’essai de cette base 
riche et précieuse pour vos recherches d’ingrédients et de PAI !

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

http://www.adrianor.com/
http://www.adrianor.com/
https://www.adrianor-baia.com/


www.agi-sa.fr

www.agi-sa.fr

95240 CORNEILLES EN PARISIS

Fabricant et distributeur d'additifs fonctionnels
 pour l'industrie agro-alimentaire

Stand 
H24

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

01 34 26 36 36

info@agi-sa.fr

info@agi-sa.fr

http://www.agi-sa.fr/
http://www.agi-sa.fr/
mailto:info@agi-sa.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Stand 
H2

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Le réseau d’expertise d'innovation 
et d'industrialisation en bioéconomie des Hauts-de-France

Une image contenant Police, texte, Graphique, graphisme

Description générée automatiquement

La force d’un collectif au service de la compétitivité et de l’industrialisation

Un réseau d'expertise d'innovation et d'industrialisation en bioéconomie dans les Hauts-de-France

Une offre de services performante au service des entreprises et des acteurs de la recherche & de l’innovation

Une porte d’entrée unique 

www.bioeconomie-hautsdefrance.fr

www.bioeconomie-hautsdefrance.fr

hello@bioeconomie-hautsdefrance.fr

hello@bioeconomie-hautsdefrance.fr

MEMBRES FONDATEURS MEMBRES ASSOCIÉS

S’engager ensemble pour une bioéconomie pourvoyeuse d’emplois, de 
croissance durable et de résilience pour notre territoire au service de la société 

NOTRE VISION

NOTRE AMBITION Faire de la bioéconomie un levier de croissance économique et d’emplois dans 
les Hauts-De-France, notamment des zones rurales

https://www.bioeconomie-hautsdefrance.fr/
https://www.bioeconomie-hautsdefrance.fr/
mailto:hello@bioeconomie-hautsdefrance.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Distributeur de matières premières pour l'industrie 
agroalimentaire

Stand 
H11 www.ami-ingredients.fr

37310 TAUXIGNY

02 47 43 06 06

Vous présente… 

• Yumgo blanc
Substitut végétal de blanc d’œuf à l’empreinte carbone faible

Les atouts
▪ Clean Label
▪ Mise en œuvre et conservation (poudre)
▪ Impact carbone réduit

Les applications

Omelette, tortillas, BVP : brioche, cake, génoise…

• Yumgo omelette
Au pouvoir gélifiant pour le remplacement des œufs dans des recettes 
d’omelette, tortillas ou œufs brouillés sans compromis sur le goût

• Egg N Easy
Permet de réduire les œufs en BVP grâce à ses propriétés fonctionnelles

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Végétal   Tensions MP    Développement durable
Retour Tendances

Retour Tendances

http://www.ami-ingredients.fr/
http://www.ami-ingredients.fr/
http://www.ami-ingredients.fr/
http://www.ami-ingredients.fr/


Distributeur de matières premières et composées - 
épices simples, composées, mix technologiques et 

marinades

Stand 
H25

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www.auxdelicesdupalais.fr

67270 HOCHFELDEN

03 88 01 41 97

pedro.aguilar@auxdelicesdupalais.fr

pedro.aguilar@auxdelicesdupalais.fr

http://www.auxdelicesdupalais.fr/
mailto:pedro.aguilar@auxdelicesdupalais.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Fabricant et distributeur d'ingrédients 
et d'additifs pour l'industrie 

Stand 
H12

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Gammes BIO, Clean Label

www.azelis.com

www.azelis.com

92400 COURBEVOIE

01 44 73 10 00

food@azelis.fr

food@azelis.fr

http://www.azelis.com/
http://www.azelis.com/
mailto:food@azelis.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Fabricant et distributeur de spiritueux

Stand 
H13

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Gammes Bio, AOC,…

www.bardinetgastronomie.com

www.bardinetgastronomie.com

33290 BLANQUEFORT

05 56 35 57 25

bardinet@bardinet.fr

http://www.bardinetgastronomie.com/
http://www.bardinetgastronomie.com/
mailto:bardinet@bardinet.fr?subject=Salon%20Agro%202026


www.caldic.com

www.caldic.com

13655 ROGNAC

04 42 15 42 15

Distributeur d’ingrédients et d’additifs 
fonctionnels

Stand 
H19

Vous présente ses innovations mises en application lors du salon :

 Protéines de féveroles
 

 Mix riche en protéines et en fibres 

 Jus concentrés et arômes naturels

 Poudres de fromage et ingrédients colorants

Les atouts

▪ Enrichissement nutritionnel
▪ Vegan

Végétal  Clean label   Nouvelles saveurs
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Les applications

Boissons hyperprotéinées, 
BVP, savoury...

Nutrition
Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.caldic.com/


Distributeur d’ingrédients, additifs et emballages pour 
l’industrie de la viande, de la volaille et du poisson

Stand 
H20

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www.soussana.com

www.soussana.com

94320 THIAIS

01 49 78 58 00

contact@dat-schaub-france.com

contact@dat-schaub-france.com

https://www.soussana.com/
https://www.soussana.com/
mailto:contact@dat-schaub-france.com?subject=Salon%20Agro%202026


Fabricant d'huiles végétales et animales

Stand 
H26

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www.daudruy.fr

www.daudruy.fr

59140 DUNKERQUE

01 49 78 58 00

accueil@daudruy.fr

accueil@daudruy.fr

https://www.daudruy.fr/
mailto:accueil@daudruy.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Fabricant de légumes déshydratés et lyophilisés 
et de légumineuses précuites

Stand 
H32

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www.elchais.com

www.elchais.com

02350 MARCHAIS

03 23 22 35 70

sales@elchais.com

sales@elchais.com

https://www.daudruy.fr/
http://www.elchais.com/
mailto:sales@elchais.com?subject=Salon%20Agro%202026


www.epicea-france.com

www.epicea-france.com

59553 CUINCY

Fabricant de mélanges aromatiques et fonctionnels

Stand 
H9

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Solutions adaptées aux besoins industriels

03 27 87 61 29

contact@epicea-france.com

contact@epicea-france.com

http://www.epicea-france.com/
mailto:contact@epicea-france.com?subject=Salon%20Agro%202026


80480 DURY

Institut Technique Agro Industriel prestataire de 
services, spécialisé dans le fractionnement du 

végétal pour la production d’additifs, 
d’ingrédients, d’actifs et d’extraits végétaux

Stand 
H3

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Solutions adaptées aux besoins industriels

03 22 33 75 00

allemon@extractis.com

allemon@extractis.com

www.extractis.com

www.extractis.com

mailto:allemon@extractis.com?subject=Salon%20Agro%202026
https://www.extractis.com/


Stand 
H8

Vous présente son … Granola cube
 Topping salé premium nouvelle génération sous forme de cubes croustillants à base de céréales et de graines

Les atouts
▪ Texture croustillante stable
▪ 100% végétal aux graines et aux céréales

Spécialiste dans l’approvisionnement et la 
transformation des graines, céréales, pseudo céréales 

pour l’industrie agroalimentaire.

www.flanquart.fr

www.flanquart.fr

62232 ANNEZIN

contact@flanquart.fr

contact@flanquart.fr

03 21 61 74 20

 Végétal  Clean label    Nouvelles saveurs
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Les applications

Plats cuisinés…

Retour Tendances

Retour Tendances

http://www.flanquart.fr/
http://www.flanquart.fr/
mailto:contact@flanquart.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Fabricant de fruits et légumes bio surgelés 

Stand 
H17

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www.frdp.bio

84000 AVIGNON 

04 32 73 06 60

eric.l@frdp.fr

eric.l@frdp.fr

http://www.frdp.bio/
http://www.frdp.bio/
mailto:eric.l@frdp.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Stand 
H34

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Fabricant de PAI fruits : petits fruits entiers frais, 
fruits surgelés entiers ou en morceaux, coulis et 

purées aseptiques et surgelées

www.fruitsrougesandco.com

www.fruitsrougesandco.com

02000 LAON

contact@lesfruitsrouges.com

contact@lesfruitsrouges.com

03 23 28 49 49

http://www.fruitsrougesandco.com/
http://www.fruitsrougesandco.com/
mailto:contact@lesfruitsrouges.com?subject=Salon%20AGro%202026


Stand 
H16

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Fabricant de denrées alimentaires colorantes et de  
concentrés à base de fruits et  de légumes 

pour la coloration alimentaire

www.gnt-group.com

www.gnt-group.com

69410 CHAMPAGNE AU 
MONT D’OR

info-France@gnt-group.com

info-France@gnt-group.com

04 78 35 03 63

http://www.gnt-group.com/
http://www.gnt-group.com/
mailto:info-France@gnt-group.com?subject=Salon%20Agro%202026


Stand 
H6

Vous présente… 

ses sels certifiés Bio et origine France
Sels fins ou gros sans ajout d’anti agglomérant et produits en Camargue

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Producteur de sel

www.salins-iaa.com

www.salins-iaa.com

91115 CLICHY

iaa@salins.com

iaa@salins.com

01 75 61 78 00

Les atouts
▪ Origine France
▪ Sans additif
▪ Certification Bio

Clean label Développement durable   
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Retour Tendances

Retour Tendances

http://www.salins-iaa.com/
mailto:iaa@salins.com?subject=Salon%20Agro%202026


Distributeur de matières premières 
dans le secteur agro-alimentaire

Stand 
H30 www.imcdgroup.com

93457 LA PLAINE ST DENIS 

01 49 33 31 31

info@imcd.fr

info@imcd.fr

Végétal  Clean label   
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Vous présente sa gamme… 

 Fresh Mate
Amidons de tapioca fermentés permettant de prolonger la durée de vie

Les atouts
▪ Clean label
▪ Permet de prolonger la durée de conservation

Les applications

BVP, génoise, crème pâtissière…

Retour Tendances

Retour Tendances

http://www.frdp.bio/
http://www.imcdgroup.com/
mailto:info@imcd.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Stand 
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Fabricant de fibres végétales d’origines naturelles

www.jrsfr.com

www.jrsfr.com

78100 SAINT GERMAIN EN LAYE

01 30 61 86 10

jrsfr@rettenmaier.fr

jrsfr@rettenmaier.fr

Végétal  Développement durable   
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Vous présente… 

 VIVAPUR® Alginates
 Agents texturants d’origine France

Les atouts
▪ Origine France
▪ Culture sans pesticides ni engrais

https://www.jrsfrance.com/jrs-fr/
mailto:jrsfr@rettenmaier.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Stand 
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Fabricant d’ingrédients d’origine naturelle

www.jungbunzlauer.fr

www.jungbunzlauer.fr

SUISSE

+41 61 2955 100

headquarters@jungbunzlauer.com

headquarters@jungbunzlauer.com

Vous présente… 

• Erylite, Erylite Stévia et Erylite Bronze
Produits en France ils permettent  de remplacer le sucre en confiserie notamment

Les atouts
▪ Sels + biodisponibles
▪ Pas de off notes

Les applications

Confiserie…

• Ses sels minéraux et magnésium
Des ingrédients riches en magnésium ou en sels minéraux hautement biodisponibles

• Ses gommes fermentaires
Gomme xanthane et gellane

 Développement durable   Nutrition/Santé
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.jungbunzlauer.com/fr/
https://www.jungbunzlauer.com/fr/
mailto:headquarters@jungbunzlauer.com?subject=Salon%20Agro%202026


Stand 
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Vous présente… 

• La fibre de cacao
Fibre de cosse de cacao, solution économique se substituant à la poudre de cacao

Les atouts
▪ Coproduits et solutions économiques
▪ Clean label
▪ Apport de fibres et de protéines
▪ Rétention d’eau

Les applications

BVP, extrusion…

Distributeur d’ingrédients alimentaires

www.kreglinger.com

www.kreglinger.com

BELGIQUE

+32 3 222 20 20

info@kreglinger.fr

info@kreglinger.fr

• Les fibres et protéines de drêche
Fibres et protéines à faible impact carbone origine Europe issues de coproduits

• Le vinaigre sec
Conservateur clean label pour de multiples applications

Clean label  Végétal   Développement durable
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

https://www.kreglinger.com/fr/
https://www.kreglinger.com/fr/
mailto:info@kreglinger.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Fabricant de farines et protéines végétales

Stand 
H27

Légumineuses cultivées dans les Hauts de France

www.legumipulse.fr

www.legumipulse.fr

80320 HYPERCOURT

03 22 83 66 29

contact@legumipulse.fr

Vous présente sa… 

 Farine de pois

Farine de pois jaune d’origine France, turboséparée (procédé mécanique) et traitée thermiquement

Les atouts
▪ Clean label
▪ Riche en fibres et en protéines

Les applications

BVP…

Clean label   Végétal    Nustriscore
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.legumipulse.fr/
https://www.legumipulse.fr/
mailto:contact@legumipulse.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Fournisseur de matières premières et d’emballages 
pour l'industrie agroalimentaire

Stand 
H35

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www,lensterpack.com

www,lensterpack.com

LUXEMBOURG

+352621221525

food@lensterpack.com

food@lensterpack.com

Vous présente… 

• Cremesa Fresh
Les atouts
▪ Source de protéines
▪ Clean label
▪ Apport de fibres
▪ Substitution du cacao

Les applications

BVP, produits sucrés…

• Flavours of Dubaï 

• Protein Plus

Nouvelles saveurs    Végétal    Nutrition/Santé
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

• Creme Carob

Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.lensterpack.com/
mailto:food@lensterpack.com?subject=Salon%20Agro%202026


Distributeur d’ingrédients et d’additifs alimentaires

Stand 
H15

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www.loryma.de

www.loryma.de

44300 NANTES

06 07 01 25 00

eric.juncker@trusting.fr

eric.juncker@trusting.fr

https://crespeldeitersgroup.com/de/loryma/
mailto:eric.juncker@trusting.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Transformateur de produits à base de pomme de terre

Stand 
H31

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www.mccain.com

www.mccain.com

59650 VILLENEUVE D’ASCQ

03 21 08 79 81

https://www.mccain.fr/


Fabricant de solutions ingrédients pour les 
professionnels de la panification, les meuniers et pour 

les industries agroalimentaires

Stand 
H23

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Gamme Bio

www.millbaker.com

www.millbaker.com

10700 TORCY LE PETIT

03 25 37 79 37

ingredient@millbaker.com

ingredient@millbaker.com

https://www.millbaker.com/fr/
https://www.millbaker.com/fr/
mailto:ingredient@millbaker.com?subject=Salon%20Agro%202026


Stand 
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Retour Liste exposants

Retour Liste exposants

Producteurs vitamines & minéraux, distributeurs 
fibres, protéines et d’améliorants de boulangerie

www.quimivita.com

www.quimivita.com

PARIS

+32 3 222 20 20

opace@quimivita.com

opace@quimivita.com

Vous présente… 

• Veggyfat
Mix composé de protéine végétale et d’hydrocolloïdes pour remplacer les acides gras saturés

Les atouts
▪ Réduction des acides gras 

saturés et de la matière grasse
▪ Économique

Les applications

Produits végétariens…

• Betaglow
Premix de vitamines et minéraux pour préserver la peau et optimiser sa protection au soleil

• Magnésium +
Mix de trois sources différentes de magnésium permettant de contribuer à la neurotransmission et aux 
fonctions musculaires mais également de soutenir la production d’énergie et de réduire la fatigue.

Nutrition/Santé   Végétal   
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.quimivita.com/
mailto:opace@quimivita.com?subject=Salon%20Agro%202026


Distributeur d'assaisonnements et épices fabriqués 
dans les usines du groupe RAPS en Allemagne

Stand 
H5

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

www.raps.com

www.raps.com

59120 LOOS

01 47 12 90 05

Info_france@raps.com

Info_france@raps.com

Vous présente… 

• Crispy Crust
Toppings croustillants et savoureux pour la cuisson au four et à l’Airfryer 
qui apportent la saveur d’un assaisonnement liquide et la texture d’une 
panure. Un produit unique pour des produits élaborés originaux et 
savoureux.

Les atouts
▪ Textures croustillantes
▪ Saveurs originales et plus-value
▪ Personnalisation des produits

Les applications

Produits carnés

PAI, praticité    Nouvelles saveurs
Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.raps.com/
https://www.raps.com/
mailto:Info_france@raps.com?subject=Salon%20Agro%202026


Vous présente son… 

 Caramel saveur cacahouète
 Un grand classique de la gourmandise avec une nouveauté produit : 
un caramel saveur cacahuète, sans la moindre trace d’allergène. 
Cette création combine l’intensité aromatique d’une cacahuète torréfiée à la 
rondeur d’un caramel fondant, pour une expérience gustative fidèle à l’originale.

Fabricant de solutions ingrédients 
(sauces, marinades et soupes)

Stand 
H4

Développements sur mesure

www.sauces-creations.fr

www.sauces-creations.fr

59554 RAILLENCOURT SAINTE 
OLLE

03 27 74 79 79

jgarrigou@sauces-creations.fr

jgarrigou@sauces-creations.fr

Les atouts
▪ Pas d’allergène arachide
▪ Gourmandise et authenticité

PAI, praticité    Nouvelles saveurs
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Retour Tendances

Retour Tendances

https://sauces-creations.fr/fr/
mailto:jgarrigou@sauces-creations.fr?subject=Salon%20Agro%202026


Stand 
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Les atouts
▪ Enrichie en fibres
▪ Evite les problématiques de coloration hétérogène à la réhydratation Les applications

Analogues de viande…

Fabricant de protéines texturées, de flocons de pois et 
de farines fonctionnelles

www.sotexpro.com

www.sotexpro.com

51220 BERMERICOURT

03 26 61 01 34

Végétal   Clean label

Vous présente…

 Texta Pois 72/90 B11
  Une association de protéines et de fibres de féverole

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.sotexpro.com/food-alimentation-humaine/proteines-texturees/
https://www.sotexpro.com/food-alimentation-humaine/proteines-texturees/
http://www.sotexpro.com/
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Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Stand sourcing 



Distributeur d’ingrédients et de solutions aromatiques

Stand 
H10

thgeyer-ingredients.com

thgeyer-ingredients.com

37671 HOXTER

06 45 27 79 99

ingredients@thgeyer.de

ingredients@thgeyer.de

Les atouts
▪ Achats responsables
▪ Prix compétitifs

Les applications

Chocolaterie…

Vous présente ses …

 Extraits de Vanille Afrique Viva Vanilla
 De première qualité et fabriqués par NEI qui propose des solutions sociales, économiques et environnementales durables

Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

PAI   Développement durable
Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.thgeyer.com/
https://www.thgeyer.com/
mailto:ingredients@thgeyer.de?subject=Salon%20Agro%202026


Fabricant de farines, protéines et fibres végétales à 
partir de légumes secs

Stand 
H28

vpingredients@vivienpaille.fr

vpingredients@vivienpaille.fr

59300 VALENCIENNES

03 27 20 09 00

www.vpingredients.com

www.vpingredients.com

Clean label   Végétal   Développement durable
Retour Liste exposants

Retour Liste exposants
Retour Sommaire

Retour Sommaire

Les atouts
▪ Riches en protéines et en fibres
▪ Excellentes capacités de réhydratation
▪ Goût neutre

Les applications

Alternatives végétales

Vous présente s gamme…

 Protéinel T
 Protéines de légumineuses (pois, lentilles, féveroles) texturées faibles en matières grasses à la mâche 

ferme et à la texture fibreuse

Retour Tendances

Retour Tendances

https://www.vpingredients.com/
mailto:vpingredients@vivienpaille.fr?subject=Salon%20Agro%202026
https://www.vpingredients.com/
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