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IR • Simplifier une 

étude HACCP 
pour lui 
donner de la 
pertinence.

• Valoriser les 
PRP.

• Redonner de 
l’efficacité à 
un système 
HACCP.

G
ra

z
ie

lla
 B

O
U

R
D

IN
, 

C
h
e

f 
d

'u
n

it
é

 b
a

c
té

ri
o

lo
g

ie
 A

N
S

E
S

 

• Connaitre les 
conditions 
d’applications 
des critères de 
sécurité

• Choisir les 
critères 
d’hygiène des 
procédés 

• Savoir exploiter 
les résultats des 
analyses
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N
O

R • Construire un 
programme 
d’audits 
pertinent

• Cibler les points 
clés d’un audit

• Réaliser un 
audit efficace

• Mise en pratique

• Identifier les 
sources de 
biocontamination

• Intégrer la 
conception 
hygiénique dans 
les bonnes 
pratiques de 
nettoyage 

• Définir les 
moyens de 
validation à 
mettre en place

HACCP Audit interneCritères microbio

(1) Tarif HT adhérent
(2) Tarif HT non adhérent

Nous contacter au 03/21/24/81/03 pour les renseignements concernant l’adhésion

Maîtrise de contamination
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450€ (1)

600€ (2)

5 février

450€ (1)

600€ (2)

2 avril

380€ (1)

550€ (2)

750€ (1)

900€ (2)

18 juin 10 et 11 sept


